
 

LES VINS DOUX

CHÂTEAU TIRECUL La Graviere 2004 Montbazillac  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6cl 110

J. VIDAL-FLEURY Muscat-De-Beaumes-De-Venise 2008 Rhone . . . . . . . . . . . .   . . . . . . . 6cl  85

 CHÂTEAU SIMON Sauternes 2009 Bordeaux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6cl  95

 

CESARI Recioto Della Valpolicella Classico 2009. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 cl 95

LES PLATS CHAUDS
Varmrätter

 BIFTECK DE FLANC, BEURRE AU PARMESAN ET THYME & FRITES

Flankstek, timjan-& parmesansmör & pommes frites  195      

          ROSBIFF D’AGNEAU, MERGUEZ &CASSOULET DE HARICOT BLANC 

Lammrostbiff, merguez & vit böncassoulet  255  

TRAVERS DE PORC, POMME DE TERRE ECRASEES & CHOUX DE BRUUXELLES 

Ugnsbrässerad grissida, potatisotto, råstekt brysselkål & syrad fläsksky  245
          

SANDRE GRILLÉ,  GATEAU DE POMME DE TERRE & SAUCE CHABLIS

 

Halstrad gösfile, potatisbakelse med spenat & rostad paprika, honungsrostad persiljerot & chablissås 265 
           

ENTRECÔTE, FRITES & SAUCE BÉARNAISE

Entrecôte med pommes frites, rödvinssky & béarnaisesås

 

För dagens tips se tavlan!

EN SUPPLÉMENT
Vid sidan om

SALADE DE CRUDITÉS
Blandsallad 75

SALADE DE TOMATES
Tomatsallad halv 45 hel 65

HARICOTS VERTS SAUCE VINAIGRETTE
Haricots verts sauce vinaigrette  45

SALADE VERTE
Grönsallad 45

LES DESSERTS
Dessert

POMMES POCHEES AU VIN ROUGES, CRÈME ANGLAISE & GLACE A LA CANNELLE

Rödvinskokt äpple, vaniljcreme, kaksmulor & kanelglass  115
        

     
CRÈME BRÛLÉE

Husets crème brûlée

 

95

        GLACE OU SORBET
Glass eller sorbet, varierade smaker  40 kr styck 

PRALINE
Chokladpralin, mörkckoklad med varierad smaksättning  30

  
MACARON

Liten fransk mandelkaka, välj mellan varierande smaker 30

     
FROMAGES DE FRANCE

Franska ostar 35kr styck, 5 stycken 150kr

LES ENTRÉES
     Förrätter

PATE DE FOIE DE CANARD
Ankleverpastej, portvinskokt fikon & brioche 175

                  ASSIETTE DE CHARCUTERIE  
Charkuteritallrik, cornichonger  165

CARPACCIO, VINAIGRETTE AUX TRUFFES, PARMASAN 
Carpaccio, tryffelvinaigrette, parmasan, ruccola& pinjenötter 185

                  ESCARGOTS AU BEURRE D’AIL

                        Sniglar med persilje-& vitlökssmör   145

        

 
 

DEMI OU ENTIER
Hel eller halv

CHÈVRE CHAUD
Toast med gratinerad getost på salladsbädd  halv 145 hel 195

  
TARTARE DE BŒUF SALADE FRITES

Steak tartare ”råbiff”, grönsallad & pommes frites  halv 165 hel 215
      

MOULES MARINIÈRES FRITES
Moules marinières med pommes frites   halv 165 hel 215

                           

GATEAU DE CRABE, MAYONNAISE AU CITRON & OEUFS D’ABLETTE
                                   Crabcake, citronmajonnäs & löjrom 165

250g 335 eller 350g 435


